
DENOMINAZIONE: IGT Toscana  
VITIGNI: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot,
Petit Verdot, Syra, Alicante.
ZONA DI PRODUZIONE: Grosseto.
REGIONE: Toscana
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Cordone Speronato
SESTO D’IMPIANTO: 2,00 m x 0,6 m
PRODUZIONE PER HA: 4.000 kg
NUMERO BOTTIGLIE: 3.500
VINIFICAZIONE: Dopo la vendemmia manuale e la
selezione manuale dei grappoli, la macerazione e
fermentazione di 15-20 giorni accompagnata da
rimontaggi, follature e delestage in tini di acciaio. La  
fermentazione malolattica viene svolta in legno di rovere,  
dove poi permane per il periodo di affinamento. 
AFFINAMENTO: In Tonneax di Rovere Francese per
circa 12 mesi. Poi in bottiglia.
GRADI ALCOLICI: 14,0 %
COLORE: rosso scuro, intenso e profondo, consistente.
PROFUMI: intenso e di grande complessità. Frutti di
bosco rossi e neri, con note speziate. 
SAPORE: intenso e persistente, palato ricco, con tannini
decisi ma eleganti. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16-18°C 
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